ET DE LALIMENTATION
Liberté

DE UAGRICULTURE - -

MINISTERE

beta.gouv.fr

(\]P ma cantine, qu’est-ce que c’est ?

Un service numérique dédié aux lois EGAlim et Climat et Résilience, construit selon une approche
startup d’Etat répondant aux besoins des utilisateurs. La plateforme propose de:

* Comprendre les mesures de la loi : Décryptage des mesures de la loi EGAlim complété par
celles de la loi Climat et Résilience

* Accompagner les utilisateurs avec des outils et des ressources

* Communiquer en générant une affiche, ou en publiant les informations des cantines,
favorisant la transparence, ’émulation

* Collecter des données en vue de I’élaboration du bilan statistique annuel par ’administration

DGAL
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DE LUAGRICULTURE

ET DE LALIMENTATION

“Une page d’accueil adaptée a différents types d’utilisateurs : gestionnaires, élu.e.s,
convives : https://ma-cantine.beta.gouv.fr/accueil

Gérer ma cantine pour Suivre |'évolution de mon En savoir plus sur la cantine
atteindre mes objectifs territoire que je fréquente
Etre outillé pour atteindre les objectifs Savoir oU en sont les établissements de Connaitre les initiatives de mon
des lois EGAlIm et Climat ma region ou mon aepartement restaurant ou celui de mes enfants
> > >
En spas\:/;r\;ap\us dela \c\.EGgAhm ,
contact@egalim.beta.gouv.fr S

DGAL 2
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DE LAGRICULTURE
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ol

COMPRENDRE Les mesures phares de la loi EGAlim en
restauration collective

Découvrez les mesures, leurs échéances, le public cible ainsi que des ressources pour vous aider a atteindre leurs objectifs.

> L 7
Plus de prodults de qualité et Lutte contre le gasplillage Diversification des sources de
durables dans nos asslettes alimentaire et dons alimentaires

protéines et menus végétariens

En savoir plus En savoir plus En savoir plus

Jb

=l
Substitution des plastiques Information des usagers et convives

En savoir plus En savoir plus

DGAL
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Liberté
Egaité
Frarermte

ACCOMPAGNER: Des outils pratiques

BIO LABEL ROUGE AOP/AOCNIGR/STG | LOGO RUP

LR s00®

Un tableur pour le suivi de ses achats pour

répondre aux objectifs de 50% en produits durables . s Fasdese TR e TET R S
et de qualité dont 20% en produits bio dans les |_*o oot [ soon| — eaoe| | oaon]—aoo| | aonl o | >

vaLluR | 000« 000 € coo€ 000€ oo0€| oooe
[ FouRCINTAGL Q.00 0,00 0,00% 0,00% 0,00% 0,008
VALIUR € 000« omel | oo0e 000€ ol  oooe
| FOURCENTAGE | 0.00% 0,00% 0.00% a0 oo ooow
VALTUR & 000 € o00€ cooe o004 ooél  ome
POURCINTAGL 00w 0.00%. 0.00% 0.00%. ooom|  ooom
VALIUR € 0 [ cooe 000€ oo0e|  oooe
[ PoURCINTAGE | c.00% 0,00 0.00% 0,.00% o00%| 000w
VALEUR € 000« ome o0€ 000« ome| omoe
POURCINTAGE c.00% 0.00% a.00% a0 000w ooom
VALIUR € oo« o€ o0 000€ ome| oooe
POURCINTAGE s00% 0,00% ooox| oo ooom]  goom

0,00

0,00%
000«
0,00%
[T

0,00%
000 €
0,00%
000 «
0,00%

W +.ox

approvisionnements

ANNEE CIVILE 2020
JHHLHE

Télécharger notre tableur

D D

DGAL 4




ER
MINISTERE . - m t.
BT DE CALIMENTATION  beta goussr ma cantine

Liberté
Egaité
Frarermte

ACCOMPAGNER: Des outils pratiques

Un outil de saisie en ligne de ses achats (en cours
de développement) pour alimenter son diagnostic
pour la transmission d’information pour le bilan
annuel

Mes achats

Une alimentation saine et durable commence par un suivi comptable de vos achats, Des nouvelles
fonctionnalités arrivent bientét dans cet espace |

~+ Ajouter un produit

s
Chercher par produit ou fournisseur | Q chercher J £ Télécharger
N S

'V Afficher les filtres

1) Faciliter 'usage (suivi de ses achats) et la connexion avec
le parcours de télédéclaration
2) Fournir un service utile aux cantines non outillées

DGAL

Nouvel achat

Description du produit

Fournisseur

Cantine

Catégorie
@ Viandes, volailles

O Fruits, légumes, légumineuses et
oléagineux

O Entrées et plats composés
QO Boissons
O Beurre, oeuf, fromage

O Aliments infantiles

QO Autres

Caractéristiques
O sio
[0 Appellation d'origine (AOC | AOP)

[J Péche durable

O HVE ou certification environnementale
de niveau 2

Produits acquis prenant en compte les

O colts imputés aux externalités
environnementales pendant son cycle de
vie

O circuit-court

Facture

Prix HT |
- £ I

Cholsissez un fichier ou glissez-le icl
Date d'achat

- &

Facture en PDF ou image acceptée

O Produits de la mer

O Produits céréaliers

O Lait et produits laitiers
(O Aides culinaires et ingrédients divers
O Produits sucrés

O Glaces et sorbets

[0 En conversion bio [ Label rouge

[ Indication géographique protégée (IGP) [ spécialité traditionnelle garantie (STG)

[ Région ultrapériphérigue (RUP) [J Commerce équitable

D Mention « fermier » ou « produit de la D Produits équivalents aux produits
ferme » ou « produit ala ferme » bénéficiant de ces mentions ou labels
Produits acquis sur |a base de leurs [0 Provenance France

[ performances en matiére
environnementale

O tocal
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DE UAGRICULTURE - ma cantine @ Générer mon affiche
ET DE LALIMENTATION stagouvfr

Eiberrt
Egaité
Frarermte

Obtenez un PDF a afficher ou a envoyer

ACCOM PAGNER : Des ressources par mail a vos convives

Géné
3 siog

Découvrez notre espace blog et Qualité des approvisionnements dans

témoignages I’établissement Test cantine de Val

¥l

(-]
n: iy
Visiter Sur les 1000 repas servis sux convives, pour année 2021, voici la répartition, en valeur d'achat, des

produits bio, de qualité et durables (liste de labels ci-dessous) utilisés dans |a confection des repas

- Projet Alimentaires Territoriaux
Decouvrez notre 20% de nos produits proviennent du PAT « PAT prés de chez moi »
4 espace blog et Approvisionnement 2021
- .
temoignages Rappel 2020

@

@ Cuaiiié el duradle (hees bio)

b Hors cangones EGAIm
Filtrer par type d'article -
< 2 3 > Qualité et durable

) LRS- X R RO e

Expérimentez une solution Focus sur le dispositif anti- L'adaptation des taux
. : i - : gt . ; . i
de réservation des repas ! gaspi les Frigos Partagés ! EGAIlim pour I'outre-mer ! Pourquoi je vois cette affiche 7
2 mai 2022 10 janvier 2022 4 novembre 2021 Vobject da cat affichaps est de rendre plus tranmpacentes Forigine ot i quaké des produits compoeant les marus at
de soutenir robjectf d'une almentation phut waine et plus durable dans les restaurants. En partenanat 3vec « ma
Actualite O P Py cantine », plateforme gouvemnementale, cet étabizsement 3 rempli 23 obligations d'information des convives.
DGAL

6
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|§ Documentation

Liberté
Egaité

ACCOM PAGNER - Des ressources Ressources pour les acteurs et actrices de

la restauration collective

, Consulter &
o Decryptage .

LES MESURES
DE LA LOI EGALIM CONCERNANT
LA RESTAURATION COLLECTIVE

> la plaguette EGAlmM |

Ce document est en cours de révision %".?;ﬁ’i{:{;ﬁ%ﬁ'&#

MARCHES PUBLICS

Restauration collective
&n gestion directe

GUIDE PRATIQUE
POUR UN

<+ Marchés publics : BURAaLE ONNEMENT

o 220 ET DE QUAL ITE

> le quide des marchés publics destiné aux acheteurs
de la restauration collective en gestion directe.

(mise a jour mai 2022)

GU 1QUE
POUR DES PRESTATIONS
INTEGRANT DES

PRODUITS DURABLES
ET DE QUALITE

> le quide des marchés publics aux acheteurs de la restauration collective
en prestations de services

(mise a jour mai 2022)

DGAL 7
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ET DE L'ALIMENTATION beta gouvr IQ Documentation

Egaité

Fraterié

Ressources pour les acteurs et actrices de
la restauration collective

% Diversification des sources de protéines :

' i An&tar Consulter 3
> le guide de la mise en ceuvre du menu végetarien

> le livret de recettes

> Le cadre général du plan pluriannuel de diversification des sources de protéines

==
EMENT

©.

gz

RESTAURATION SCOLAIRE
RESTAURATION SCOLAIRE

Plan pluriannuel
de diversification
des sources de protéines

EXPERIMENTATION

ngerzsuu

VEGETARIEN

LIVRET DE RECETTES

TOUT SAVOIR
SUR LE MENU
VEGETARIEN

CADRE GENERAL

CONSEL HATIONAL
DE LA RESTALDATION.
COLLECTIVE

DGAL 8
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Egaiite

COMMUNIQUER : Encourager les restaurants & publier leurs informations sur
leur situation vis-a-vis d’EGAIlim pour leurs convives, les élus et les autres cantines

Favoriser la transparence et
I'information des convives

Nos cantines

Découvrez les initiatives prises par nos cantines pour une alimentation saine, de qualité, et plus durable
Consulter les statistiques de votre collectivité (régions et départements)

Recherche par nom de |'établissement Q chercher
— S

Filtres
Région Département Secteur d'activité
En savoir plus sur la cantine :
Dans les assiettes, part de... ) )
que je fréquente bio minimum bio, qualité et durables min Repas par jour Mode de gestion
“ b A Min - | Max -
Connaitre les initiatives de mon
restaurant ou celui de mes enfants _
Trier par
< 2 3| .. 1333435 > Date de création

DGAL/SDPAL 9 29/06/21
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guiat beta.gouv fr

Fraterié

COMMUNIQUER : Encourager les restaurants a publier leurs informations sur leur situation
vis-a-vis d’EGAIlim pour leurs convives, les élus et les autres cantines.

Evolution des produits dans nos assiettes sur les années

Cantine de Misson

100 %

50 . @ sio
Y ] par jour g _— B Qualité et durable (hors bio)
& Misson § Hors EGAlim
B Ecole primaire (maternelle et élémentaire) S ou
= _Contactez-nous %
o .
Que mange-t-on dans les assiettes en 2021 ? 0%
2020 2021 2022 (objectif)
o/ . o, oo
74 /o bio 3 /o durables et de qualité

o 5 & B (8 b
200 @®2© o &
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MINESTERE . - m .
ET DE CALIMENTATION ma cantine Découvrir les démarches chez vous

beta.gouv.fr
Literré
Eguiie
Fraterm,

Région Département Secteur d'activité

COMMUNIQUER : Donner des chiffres clés sur : .

la restauration collective et améliorer le suivi de

I’avancée des mesures
Avu total, nous avons 5185 cantines sur ce site.

1755 cantines ont publié leurs données (répertoriées dans nos

cantines).
® Publiée
Non publiée
. » - 66.2%
Suivre |'évolution de mon
territoire
Savoir oU en sont les établissements de
ma région ou mon département 0
N 17 % vio moyen 15 % durables et de qualité moyen
5 % ont réalisé la mesure « qualité des prodults »
asi > > A S
e - & (& o=
La mesure m e &-“%M e Q = D e

DGAL/SDPAL 1 29/06/21
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DE UAGRICULTURE

ET DE LALIMENTATION
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Egaiite
Frarermte

-- (\TLPma cantine

COLLECTER des données en vue de I’élaboration du bilan statistique annuel

Mes cantines

Test cantine de Val

Télédéclarer mon diagnostic

Modifier mon diagnostic

Un bilan annuel relatif a la mise en ceuvre des dispositions de la loi EGAlim, et notamment des
objectifs d'approvisionnement en produits de qualité et durables dont bio dans les repas servis

dans les restaurants collectifs, est prévu par le décret du 23 avril 2019.

Cantine Année

Nous vous proposons d'utiliser les informations de votre autodiagnostic 2021 et de les
transmettre, avec votre accord, a la DGAL, direction du Ministére de I'agriculture en charge de

Test ca ntine de Val 2021 I'élaboration de ce bilan.

Dlagnostlcs @ Vous n'avez pas encore télédéclaré ce diagnostic [} Je déclare sur I'honneur la véracité de mes informations
Cliquez sur les catégories ci-dessous pour remplir votre diagnostic

2020 @

Publication @ Plus de prodults de qualité et durables dans nos 40 % bio, 20 % de qualité et durable v
asslettes

2 Gestlonnalres Ik Lutte contre le gasplllage alimentaire et dons G

alimentaires

Supprimer
7@ Diversification des sources de protéines et menus g
végétariens
=> Substitution des plastiques Pas de mesures de substitution v

DGAL
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DE L'AGRICULTURE ;
ET DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE

Maintenant, créez votre compte et votre cantine et
rejoignez notre communauté # !

1. Allez sur ma cantine, 2. Créer votre compte : remplissez le 3. Ajoutez votre cantine
formulaire
Prénom
S'identifier Créer mon compte = [\ B ]
Nouvelle cantine
Nem

\\\\\
Nom d'utilisateur

Mot de passe Je suis...

https://ma-cantine.beta.gouv.fr/accueil

Confirmation du mot de passe

DGAL 13
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Liberté
Egaité
Fraterm

Par ici, on propose un espace d'entraide
et rencontre, participez !

Vous avez besoin d’aide? Rejoignez I'espace « notre communauté »

Webinaires a venir

Membres de la communauté partagent expériences et conseils pour utiliser notre plateforme et améliorer votre offre, inscrivez-vous
pour y assister !

Rejoindre la communaute

Vous étes gestionnaire en restauration collective et souhaitez vous appuyer sur une
communauté de paires pour élargir votre réseau, communiquer sur vos bonnes
pratiques, partager des opportunités ou demander des conseils ? Rejoignez le groupe
Facebook de rencontre, d'entraide et d'échange « Ma Cantine - groupe d’entraide

gestionnaires »

[ ﬂ Rejoindre le groupe ]

Foire aux questions

ma-cantine bet.gowsr

communauté dentraide et d'échange
Ot L3 e AVON COtMCtve

Vous n'étes pas familier avec les obligations réglementaires ? Vous vous posez des questions sur votre responsabilité ? Vous avez
besoin d'aide sur plusieurs aspects techniques ou légaux ? Rassurez-vous ! Vous n'étes pas les seuls a vous poser ces questions.

DGAL 14



